


การท าวุ้น
วุ้นพวงมาลยั

ดร.สุปราณี ไกรวัตนุสสรณ์



❖ ถาด

❖ หม้อ + ทพัพี

❖ ถ้วยผสมวุ้น + ช้อน

วัตถุดิบ

❖ เตาไฟฟ้า

❖ พู่กนั

❖ ถ้วยตวง

❖ มีดเลก็

❖ พมิพ์ซิลโิคน

❖ หม้ออุ่นทพิย์ ❖ ช้อนตวง

❖ ดรอปเปอร์

❖ หนังยาง

❖ กล่องใส



อุปกรณ์

เตาไฟฟ้า



หม้อ + ทัพพี

อุปกรณ์



หม้ออุ่นทพิย์
อุปกรณ์



ถาด

อุปกรณ์



ถ้วยผสมวุ้น + ช้อน 

อุปกรณ์



หนังยาง

อุปกรณ์



พู่กนั

อุปกรณ์



ถ้วยตวง

อุปกรณ์



ช้อนตวง

อุปกรณ์



มีดเลก็

อุปกรณ์



กล่องใส

อุปกรณ์



ดรอปเปอร์

อุปกรณ์



พมิพ์ซิลโิคน

อุปกรณ์



❖ ผงวุ้น 2 ช้อนโต๊ะ

วัตถุดิบ

❖ น า้แช่วุ้น 200 ml

❖ น า้ต้มวุ้น 500 ml ❖ น า้ตาลทราย 200 กรัม

❖ กะทิ 500 ml

ส่วนผสม วุ้นกะทิ

❖ สีผสมอาหาร

❖ เกลือ 1 ช้อนชา



ผงวุ้น

วัตถุดิบ



น ้าแช่วุ้น 

วัตถุดิบ



น ้าต้มวุ้น

วัตถุดิบ



น ้าตาลทราย

วัตถุดิบ



ใบเตย

วัตถุดิบ



กะทิ

วัตถุดิบ



สีผสมอาหาร

วัตถุดิบ



เกลือ

วัตถุดิบ



❖ ผงวุ้น 2 ช้อนโต๊ะ

วิธีท า

❖ น า้แช่วุ้น 200 ml

❖ น า้ต้มวุ้น 1000 ml ❖ น า้ตาลทราย 200 กรัม

ส่วนผสม วุ้นใส

❖ ใบเตย 5 ใบ

❖ สีผสมอาหาร



ผงวุ้น

วัตถุดิบ



น ้าแช่วุ้น 

วัตถุดิบ



น ้าต้มวุ้น

วัตถุดิบ



น ้าตาลทราย

วัตถุดิบ



ใบเตย

วัตถุดิบ



สีผสมอาหาร

วัตถุดิบ



วธีิต้มวุ้นกะท ิ:
เตรียมวตัถุดบิ :

1. แช่ผงวุ้นในน า้ประมาณ 15-20 นาที
2. ล้างใบเตยให้สะอาด

ขั้นตอนการท า :
1. ต้มวุ้นด้วยไฟกลาง วุ้นเดือดหร่ีไฟให้อ่อนสุด  ใส่น า้ตาล เกลือ คนให้ละลาย 
2. เม่ือวุ้นเดือด ให้ใส่ใบเตย ใส่กะทคินให้เข้ากนั เปิดไฟเบาปิดฝาทนัที
3. เม่ือวุ้นละลายดแีล้วให้ใส่น า้ตาล เกลือ คนจนละลาย 
4. ต้มวุ้นด้วยไฟกลาง วุ้นเดือดหร่ีไฟให้อ่อนสุด ใส่น า้ตาลคนให้ละลาย ปิดไฟและปิดฝาหม้อทันที

ถัดไป



วธีิต้มวุ้นนมสด :
ขั้นตอนการท า :

5. เตรียมพมิพ์แบบต่างๆ เช่น พวงมาลยั ดอกมะล ิใบตอง ฯลฯ แบ่งวุ้นใส่ถ้วยผสมสีตามทีต้่องการ หยอด
พมิพ์รักแม่ พมิพ์ใบไม้ พมิพ์พวงมาลยั พมิพ์ใบตองและพมิพ์ดอกมะลิ

6. รอวุ้นเซตตวัแกะออกจากพมิพ์ 
8.น าวุ้นพวงมาลยัมาประกอบ และน าไปจดัวางบนกล่อง ขณะจดัวางต้องหยอดวุ้นใสเพ่ือเช่ือมกบัฐานรองเพ่ือ

ไม่ให้วุ้นเคล่ือนตวั

ถัดไป



วธีิต้มวุ้นใส :
เตรียมวตัถุดบิ :

1. แช่ผงวุ้นในน า้ประมาณ 15-20 นาที
2. ล้างใบเตยให้สะอาด

ขั้นตอนการท า :
1.ต้มน า้เปล่าให้เดือด เทวุ้นท่ีแช่ไว้ลงไปในหม้อคนวุ้นตลอดเวลาและเคีย่ววุ้นให้ละลาย(ใช้หลงัช้อนจุ่มลงไปในหม้อวุ้น ถ้าวุ้น

ละลายดีหลงัช้อนจะมนัวาวไม่มีเกลด็เลก็ๆ ติดบนช้อน) 
2. เม่ือวุ้นเดือด ให้ใส่ใบเตย 
3. ใส่น า้ตาล  คนจนละลาย ปิดไฟ กรองวุ้นด้วยผ้าขาวบาง เอาใบเตยออก
4. เทใส่หม้อหุงข้าวไฟฟ้าเพ่ือไม่ให้วุ้นแข็งตัว

หน้าหลัก



ขั้นตอนการผสมสี:

หน้าหลัก


